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von 11 Uhr bis 14 Uhr
Donnerstags bis Dienstags
von17:30 bis ca. 21 Uhr
Mittwoch Ruhetag!

Suppen

LO1 Canh Chua Tom
SiiB-saure Garnelensuppe mit Tomaten, Sellerie, Ananas und Sojasprossen,
nach vietnamesischer Art (leichtscharf)

L02 Mien Ga
Klassische vietnamesische Glasnudelsuppe. Klare Suppe mit Huhn, Morcheln,
Bambusstreifen, Sojasprossen, Zucchini und Friihlingszwiebeln

L03 Lotusdream
Herzhafte, leicht aromatische und nahrhafte Hiithnersuppe mit Teigtaschen,
geflillt mit Hiihnerfleisch, Lotuswurzeln, Garnelen und Spinat

L04 Thai Shrimps
Wiirzige Garnelensuppe mit Kokosmilch, Zitronenbléttern, Galgant, Chili und
asiatische Kréuter (scharf)

LO05 Seetang Suppe
Leichte Suppe mit Seetang und Rindfleisch oder Tofu, aromatisch und

wohltuend nach koreanischer Art

L06 Gemiisesuppe

Salate

L10 Hausgemachter Hiihnerfleischsalat nach vietnamesischer Art
mit Weilkohl, Karotten, Gurken, Hiithnerfleisch, Krauter.

L11 Hausgemachter Glasnudeln-Salat nach koreanischer Art
Sojasprossen, Glasnudeln, Morcheln, griiner Pfeffer, gebratenem Rindfleisch

L12 Hausgemachter Glasnudeln-Salat nach thaildndischer Art
Sellerie, Karotten, Glasnudeln, Tintenfisch

L13 Hausgemachter Lotusstangensalat

Lotusstdngeln mit Kohlrabi, Gurken, Karotten, Krabben, Hiihnerfleisch, Krauter

L14 Gemischter Saisonsalat

> a Von Sonntag bis Dientag, sowie Donnerstags und Freitags

6,60 €

6,60 €

6,60 €

6,60 €

6,60 €

5,80 €

8,50 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

7,90 €



Vorspeisen

L20 Cha Gio
Hausgemachte vietnamesische Friihlingsrollen (2 Stiick) Schweinefleisch,
Krabben, Eier, Morcheln, Karotten, Kohlrabi, Zwiebeln, Glasnudeln in
Reispapier gewickelt und frittiert

L21 Hausgemachte Vietnamesische Sommerrollen (2 Stiick)
Schweinefleisch, Garnelen, Salate und Krauter in Reispapier gewickelt, kalt

L22 ,HALONGBAY*
Zarte Black Tiger Garnelen (geschélt mit Schwanzsegment), gefiillt mit
Glasnudeln, Sojasprossen, Friihlingszwiebeln, in Teigmantel eingerollt, nach
vietnamesischer Art (2 Stiick) und knusprige Chickenwings im Teigmantel
gebacken (1 Stiick), nach koreanischer Art (scharf)

L23 Sate Chicken-Stick (2 Stiick)
Mariniertes Hiithner-Sate-Spiefle vom Grill mit Erdnuss-Kokossauce, nach
thaildndischer Art

L24 Vegetarische Mini-Friihlingsrolle (5 Stiick)

Beilagen
L101 Reis
L102 Gebratener Reis oder gebratene Nudeln

L103 SofBe extra

Hiihnerfleisch Gerichte

L30 Héhnchenschnitzel
mit Wok gebratenem Gemiise in leckerer Erdnuss- Sate- oder Mangosof3e

L31 Hihnerfleisch
mit Hoisin-, Austern-, Erdnuss-Sate- oder Currysofe.(scharf)

L32 Hiihnerfleisch
mit Zitronengras, Chili, Knoblauch (scharf)

L33 Paniertes Huhnerfleischfilet mit Ananas-Sof3e

L34 Wiirzige knusprige Hihnchen-Oberschenkel mit Ananas-Sof3e, dazu Reis
und einen Salatteller, nach koreanischer Art

L35 Hiihnerfleisch mit gebratenem Reis oder gebratene Nudeln

7,70 €

7,70 €

8,30 €

8,30 €

5,90 €

5,90 €
8,80 €

4,50 €

19,50 €

17,90 €

17,90 €

19,50 €

19,50 €

17,90 €



Rindfleisch Gerichte (im Wok angebraten)

L40 Bo Sa Ot
Rindfleisch vom Hiiftsteak mit Zitronengras, Bambussprossen, Bohnen,
Broccoli, Chili, nach vietnamesischer Art (scharf)

L41. Rindfleisch vom Hiiftsteak mit Saisongemiise nach thaildndischer Art
in Curry-, Austern- oder Hoi-Sin-Sof3e,

L42. Rindfleisch vom Hiiftsteak
mit Saisongemiise in Thaibasilikum, im Wok angebraten (sehr scharf)

L43. Neobiani
diinner Roastbeef mariniert in Sojasauce, dazu Blattspinat und Reis, nach
koreanischer Art (scharf)

L44. Bo xao Hanh
Rindfleisch vom Hiiftsteak mit Bambusstreifen, Zwiebeln, Karotten und
Sojasprossen im Wok angebraten, nach vietnamesischer Art

Enten Gerichte

L50 Knusprig gegrillter Ente und Gemiise der Saison
mit Austern-, Erdnuss-, Hoisin-, Curry- oder Tamarinden-Sof3e

L51 Knusprig gegrillter Ente
mit gebratenem Reis oder gebratene Nudeln

L52 Gegrillte saftige Barbarie Entenbrust(saftig und leichte rosa) auf gebratenen
Curry-Nudeln mit SoB3e, nach thaildndischer Art

Fisch und Meeresfriichte

L60 Gegrilltes Lachssteak
mit Saison-Gemiise und asiatischen Krédutern in einer roten
Curry-Kokosmilch-Sof3e, nach thaildndischer Art

L61 Ca Nuong Thang Long
gebratenem Markt-Gemiise, mit Curry- oder Tamarinden-Sof3e

L62 Tintenfisch mit Saisongemiise
in Austernsof3e oder Currysof3e (scharf)

L63 Riesengarnelen mit Saisongemiise
in Curry- oder Austernsof3e

L64 Riesengarnelen mit Saisongemiise
in Thaibasilikum, im Wok angebraten (sehr scharf)

L65. Riesengarnelen mit gebratenem Reis oder gebratene Nudeln

19,50 €

19,50 €

19,50 €

21,90 €

19,50 €

20,90 €

20,90 €

22,50 €

20,90 €

20,90 €

20,90 €

20,90 €

20,90 €

20,90 €



L66. Lieblings Meeresfriichte-Teller
Garnelen, Tintenfisch, Venus-Muscheln und Fischwiirfel mit Zitronengras,
Chili und Gemiise im Wok (scharf nach Wunsch)

Vegetarische Gerichte
L70. Gebratener Reis oder Gebratene Nudeln mit Gemiise, Tofu und Ei

L71. Verschiedene Saisongemiise im Wok angebraten mit Austern-, Hoisin-
oder Curry-Sof3e (scharf)

L72. Gebratener Tofu mit Champignons, Bambussprossen, Brokkoli,
ChilisoBe (scharf)

L73. Lotus Vegetarisch Spezial
Stroh-Champignons, Brokkoli, Bio-Soja Teig, Bio Sojasprossen,
Bambussprossen im Wok

Spezialititen des Hauses
L 80. Gebratenen Reisnudeln mit verschiedenem Fleisch, Gemiise und Garnelen

L81. Gliicksteller
Gebratenen Reis mit versch. Fleisch, Shimps, Erbsen, Mohren und Mais,
extra hausgemachte sii3-sauer-Sof3e (leicht scharf)

L83. Vogelnest
Knusprige Nudeln mit verschiedene Fleischsorten, Garnelen, Gemiise

L84. Spezial Topf aus Ha Long
Verschiedene Fleischsorten, Garnelen gebraten mit feinem Gemdiise
der Saison, serviert im Topf

L&5. Mien Xao

gebratene Glasnudeln mit verschiedenem Fleisch, Lauch, Zucchini
und Sojasprossen

Dessert

L90. Gebackene Banane, Ananas oder Apfel mit Honig und Sesam

22,50 €

17,90 €

16,90 €

18,90 €

18,90 €

21,50€

21,50 €

22,50 €

21,50 €

21,50 €

6,90 €



